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Nanqun Zhu, Katalin Csiszar, Charles D. Boyd, Robert T. Rosen, Geetha Ghai and Chi-Tang Ho, J. Nat. 

Prod., 63, 1182-1183 (2000) 

 

110. “Antibacterial Activity of Alphatic Long Chain Compounds against Upper Airway Respiratory Tract 

Bacteria”, Yasuo Tanaka, Seiji Fukuda, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, ITE Letters on Batteries, New 

Technologies & Medicine, 1, 777-780 (2000) 

 

111. “Identification, Quantitative Determination, and Antioxidative Activities of Chlorogenic Acid Isomers in 

Prune (Prunus domestica L.)”, Nobuji Nakatani, Shin-ichi Kayano, Hiroe Kikuzaki, Keiko Sumino, Kiyoshi 

Katagiri and Takahiko Mitani, J. Agric. Food Chem., 48, 5512-5516 (2000) 

 

112. “Establishment of a Model Substrate Oil for Antioxidant Activity Assessment by Oil Stability Index 

Method”, Nobuji Nakatani, Yukari Tachibana and Hiroe Kikuzaki, J. American Oil Chemists’ Society, 78, 

19-23 (2001) 

 

113. “Various Cooking Methods and the Flavonoid Content in Onion”, Kana Ioku, Yuka Aoyama, Ayaka Tokuno 

Junji Terao, Nobuji Nakatani and Yoko Takei, J. Nutr. Sci. Vitaminol., 47, 78-83 (2001) 

 

114. “Phenylbutanoid Dimers from the Leaves of Alpinia flabellata”, Hiroe Kikuzaki, Shoko Tesaki, Sigetomo 

Yonemori and Nobuji Nakatani, Phytochemistry, 56, 109-114 (2001) 

 

115. “Antibacterial Activity of Phenolic Constituents isolated from Alpinia flabellata and Their Regulating Effect 

on Ovalbumin Transport in Human Intestinal Caco-2 Cells”, Shoko Tesaki, Hiroe Kikuzaki, Soichi Tanabe, 

Michiko Watanabe and Nobuji Nakatani, ITE Letters on Batteries, New Technologies & Medicine, 2, 106-110 

(2001) 

 

116. “New Constituents of the Leaves of Alpinia flabellata”, Shoko Tesaki, Hiroe Kikuzaki, Sigetomo Yonemori 

and Nobuji Nakatani, J. Nat. Prod., 64, 515-517 (2001) 

 

 

 

117. “1,1-Diphenyl-2-picrylhydrazyl Radical-scavenging Active Compounds from Greater Cardamom (Amomum 

subulatum Roxb.)”, Hiroe Kikuzaki, Yayoi Kawai and Nobuji Nakatani, J. Nutr. Sci. Vitaminol., 47, 167-171 

(2001) 

118. “Ecdysteroids of Quinoa Seeds (Chenopodium quinoa Willd.)”, Nanqun Zhu, Hiroe Kikuzaki, Bret C. 

Vastano, Nobuji Nakatani, Mukund V. Karwe, Robert T. Rosen and Chi-Tang Ho,    J. Agric. Food Chem., 

49, 2576-2578 (2001) 
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119. “Antibacterial Compounds of Licorice against Upper Airway Respiratory Tract Pathogens”, Yasuo Tanaka, 

Hiroe Kikuzaki, Seiji Fukuda and Nobuji Nakatani, J. Nutr. Sci. Vitaminol, 47, 270-273 (2001) 

 

120. “Antioxidative Activity of Carbazoles from Murraya koenigii Leaves”, Yukari Tachibana, Hiroe Kikuzaki, 

Nordin Hj. Lajis and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 49, 5589-5594 (2001) 

 

121. “Furanosesquiterpenoids of Commiphora myrrha”, Nanqun Zhu, Hiroe Kikuzaki, Shuqun Sheng, Shengmin 

Sang, Mohamed M. Rafi, Mingfu Wang, Nobuji Nakatani, Robert S. DiPaola, Robert T. Rosen and Chi-Tang 

Ho, J. Nat. Prod., 64, 1460-1462 (2001) 

 

122. “Apianane terpenoids from Salvia officinalis” , Kayoko Miura, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, 

Phytochemistry, 58, 1171-1175 (2001) 

 

124. “Antioxidant Activity of Tropical Plant Leaves Traditionally used for Food Preservation in Okinawa”, 

Masashi Hisamoto, Hiroe Kikuzaki, Sigetomo Yonemori and Nobuji Nakatani, ITE Letters on Batteries, New 

Technologies & Medicine, 3, 63-38 (2002) 

 

125. “Antioxidant Activity of Chemical Components from Sage (Salvia officinalis L.) and Thyme (Thymus 

vulgaris L.) measured by the Oil Stability Index Method”, Kayoko Miura, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, 

J. Agric. Food Chem., 50, 1845-1851 (2002) 

 

126. “Antifungal Garcinia Acid Esters from the Fruits of Garcinia atroviridis”, Mukram M. Mackeen, Abdul Manaf 

Ali, Nordin Hj. Lajis, Kazuyoshi Kawazu, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, Z. Naturforsch., 57c, 291-295 

(2002) 

 

127. “Antioxidant Activity of Prune (Prunus domestica L.) Constituents and a New Synergist”, Shin-ichi 

Kayano, Hiroe Kikuzaki, Naoko Fukutsuka, Takahiko Mitani and Nobuji Nakatani,   J. Agric. Food Chem., 50, 

3708-3712 (2002) 

 

128. “Sphingolipid and Other Constituents from Almond Nuts (Prunus amygdalus Batsch) ”, Shengmin Sang, 

Hiroe Kikuzaki, Karen Lapsley, Robert T. Rosen, Nobuji Nakatani and Chi-Tang Ho, J. Agric. Food Chem., 

50, 4709-4712 (2002) 

 

129. “Antibacterial Activity of Essential Oils and Oleoresins of Spices and Herbs against Pathogens Bacteria in 

Upper Airway Respiratory Tract”, Yasuo Tanaka, Hiroe Kikuzaki, and Nobuji Nakatani, Jpn. J. Food Chem., 

9, 67-76 (2002) 

 

130. “Quantitative Evaluation of Antioxidant Components in Prunes (Prunus domestica L.) ”, Shin-ichi Kayano, 

Naoko Fukutsuka Yamada, Tomoo Suzuki, Takao Ikami, Kochiro Shioaki, Hiroe Kikuzaki, Takahiko Mitani, 

and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 51, 1480-1485 (2003) 

 

131. “The Antioxidative Components from Alpinia nutans”, M. Habsah, N. H. Lajis, A. M. Ali, M. A. Sukari, Y. Y. 

Hin, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, Pharmaceutical Biology, 41, 7-9 (2003) 

 

132. “Antioxidant Compounds from Leaves of Peucedanum japonicum Thunb”, Masashi Hisamoto, Hiroe 

Kikuzaki, Hajime Ohigashi, and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 51, 5255-5261 (2003) 

 

133. “Novel and Efficient Method for Esterification, Amidation between Carboxylic Acids and Equimolar 
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Amounts of Alcohols, and Amines utilizing Me2NSO2Cl and N,N-dimethylamines; Its Application to the 

Synthesis of Coumaperine, a Natural Chemopreventive Dieneamide” , Kazunori Wakasugi, Atsushi 

Nakamura, Akira Iida, Yoshinori Nishii, Nobuji Nakatani, Shoji Fukushima and Yoo Tanabe, Tetrahedron, 59, 

5337-5345 (2003) 

 

134. “Conformational Isomers of 3-O-Caffeoylquinic Acid isolated from Prunes (Prunus domestica L.) and Their 

Antioxidant Activity”, Shin-ichi Kayano, Hiroe Kikuzaki, Takahiko Mitani, and Nobuji Nakatani, ITE Letters 

on Batteries, New Technologies & Medicine, 4, 478-484 (2003) 

 

135. “Quantification of Quinic Acid in Prunes (Prunus domestica L.)”, Shin-ichi Kayano, Takahiko Mitani, 

Hirotaka Yamamoto, Takao Ikami, Hiroe Kikuzaki, Tomoo Suzuki, and Nobuji Nakatani, ITE Letters on 

Batteries, New Technologies & Medicine, 5, 639-644 (2003) 

 

136. “ Lack of Inhibitory Effects of Coumaperine from Pepper on the Promotion Stage of Chemical 

Hepatocarcinogenesis in the Rat”, Mitsuaki Kitano, Yutaka Ariki, Jutaro Wada, Yoo Tanabe, Hiroe Kikuzaki, 

Nobuji Nakatani, Hideki Wanibuchi, Keiichirou Morimura, Takayoshi Hidaka, and Shoji Fukushima, J. Toxicol. 

Pathol., 16, 161-164 (2003) 

 

137. “Comparison of Antioxidative Properties of Carbazole Alkaloids from Murraya koenigii Leaves”, Yukari 

Tachibana, Hiroe Kikuzaki, Nordin Hj. Lajis, and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 51, 6461-6467 

(2003) 

 

138. “Abscisic Acid Related Compounds and Lignans in Prune (Prunus domestica L.) and Their Oxygen Radical 

Absorbance Capacity (ORAC)”, Hiroe Kikuzaki, Shin-ichi Kayano, Naoko Fukutsuka, Asuka Aoki, Kumi 

Kasamatsu, Yuka Yamasaki, Takahiko Mitani and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 52, 344-349 (2004)

 

139. “Constituents of the Leaves of Peucedanum japonicum Thunb..and Their Biological Activity”, Masashi 

Hisamoto, Hiroe Kikuzaki and Nobuji Nakatani, J. Agric. Food Chem., 52, 445-450 (2004) 

 

140. Kayano, S., Kikuzaki, H., Ikami, T., Suzuki, T., Mitani, T. and Nakatani, N.：A New Bipyrrol and Some Phenolic 

Constituents in Prunes (Prunus domestica L.) and Their Oxygen Radical Absorbance Capacity (ORAC), 

Biosci. Biothechnol. Biochem., 68, 942-944 (2004) 

 

141. Kametani, S., Matsui-Yuasa, I., Kojima-Yuasa, A., Arimura, T., Kennedy, D.O., Honzawa, M., Kikuzaki, H., and 

Nakatani, N.：Screening of Spice and Herb Extracts for Cytotoxic Activity against Ehrlich Ascites Tumor 

Cells and DPPH Radical Scavenging Activity, ITE Letters on Batteries, New Technologies & Medicine, 5, 

601-609 (2004) 
 

142. Masuda Y., Kikuzaki, H., Hisamoto, M., and Nakatani, N.：Antioxidant Properties of Gingerol Related 

Compounds from Ginger, Bio Factors, 21, 293-296 (2004) 
 
143. Miyajima, Y., Kikuzaki, H., Hisamoto, M., and Nakatani, N.：Antioxidant Polyphenols from Berries of Pimenta 

dioica, Bio Factors, 21, 301-303 (2004) 
 
144. Kayano, S., Kikuzaki, H., Fukutsuka-Yamada, N., Aoki, A., Kasamatsu, K., Yamazaki, Y., Ikami, T., Suzuki, T., 

Mitani, T., and Nakatani, N. ： Antioxidant Properties of Prunes (Prunus domestica L.) and Their 

Constituents, Bio Factors, 21, 309-313 (2004) 
 

145. Mohamad, H., Lajis, N.H., Abas, F., Ali, A.M., Sukari, M.A., Kikuzaki, H., and Nakatani, N.：Antioxidative 

Constituents of Etlingera elatior, J. Nat. Prod., 68, 285-288 (2005) 
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146. Kametani, S., Kikuzaki, H., Honzawa M. and Nakatani, N.: Chemical constituents of Piper retrofractum Vahl 

and their antioxidant and radical scavenging activities: ITE Letters, 6, 64-71 (2005) 
 
147..Kobata, K., Iwasawa, T., Iwasaki, Y., Morita, A., Suzuki, Y., Kikuzaki, K., Nakatani, N. and Watanabe, T.: 

Capsaicinol: Synthesis by allylic oxidation and its effect on TRPV1-expressing cells and adrenaline secretion 
in rats: Biosci. Biotechnol. Biochem., 70, 1904- 1912 (2006) 

 
148. Akiyama, K., Kikuzaki, H., Aoki, T., Okuda, A., Lajis, H.N. and Nakatani, N.: Terpenoids and a diarylheptanoid 

from Zingiber ottensii: J. Nat. Prod., 69, 1637-1640 (2006) 

 
著書 

３３編〔昭和５８年（１９８３）～平成１８年（２００６）〕 

 

１． 有機化学―ライフサイエンスの基礎、中谷延二著、培風館（１９８３） 

２． 食品化学、中谷編著、朝倉書店（１９８７） 

３． 香辛料成分の食品機能、岩井・中谷編著、光生館（１９８９） 

４． Phenolic Compounds in Food and Their Effects on HealthII. ACS Symposium Series 507. ed by C-T. Ho. 

N.Nakatani: “Natural Antioxidants from Spices”. American Chemical Society (ACS) (1992) 

５． Food Phytochemicals for Cancer Prevention II.ACS Series 547. ed by C-T. Ho. N.Nakatani:”Chemistry 

of andtioxidants from Labiatae herbs”.ACS (1994) 

６． Spices, Herbs and Edible Fungi.ed by Charalambous. N.Nakatani: “Antioxidative and antimicrobial 

constituents of herbs and spices”. Elsevier Science  (1994) 

７． 食品中の生体機能調節物質研究法、川岸編著、中谷：「抗菌性・抗う触性物質」 

（１９９６） 

８． 活性酸素と医食同源、井上編著、中谷：「香辛植物中の抗酸化物質」、共立出版（１９９６） 

９． Natural Antioxidants: Chemistry, Health effects,and Applicaations, AOAC,”Antioxidants from Spices and 

herbs.” AOAC Press (1997) 

１０． 成人病予防食品の開発、二木編、中谷：「香辛料の抗酸化成分」、シーエムシー （１９９８） 

１１． 味とにおいの分子認識、中谷：「苦味と化学構造」、学会出版センター（１９９９） 

１２． 長寿食のサイエンス、木村編、中谷：「スパイス・ハーブとその食品機能」、サイエンスフォーラム（２００

０） 

１３． トウガラシー辛味の科学、岩井・渡邊編著、中谷：「カプサイシンの抗酸化作用・抗菌作用」、幸書房（２０

００） 

１４． 大地からの健康学―地域特産と生活習慣病予防―、篠原・近藤監修、中谷：「ハーブ・スパイスの健康

機能性成分とその効用」、農林統計協会（２００１） 

１５． Quality Management of Nutraceuticals, ACS Series 803 ed by C-T.Ho. 

N.Nakatani:”Natural Antioxidants in Okinawa Islands”.ACS (2002) 

１６．食品学―食品成分と機能性、久保田・森光編著、中谷：「水分」、「香辛料」、東京化学同人（２００３） 

１７．食品成分のはたらき、山田編著、中谷：「香辛料成分の生体調節機構」、朝倉書店（２００４） 

１８．色から見た食品のサイエンス、高宮編、中谷：「色素含有・高機能食品素材の開発と展望（プルーン）」、サ

イエンスフォーラム（２００４） 

１９．生活科学Ⅰ―食の科学、中谷・小城・菊崎主任講師、中谷：１，２，５，１０，１５章担当、放送大学教育振興

会（２００５） 

２０．食と健康、中谷・清水・小城主任講師、 中谷：１，２，３，１５章担当、放送大学教育振興会、（２００６） 

 

その他１３編  合計 ３３編 
解説、総説、報告書 

 

３２編〔昭和４６年（１９７１）～平成１８年（２００６）〕 
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１．「生理活性物質―脱皮ホルモンと幼若ホルモン」 化学の領域、２５，８１－８５ 

（１９７１） 

２．「食品用着色料としての天然色素を考えるー二，三の芳香族天然色素について」  

大阪市立大学生活科学部紀要，２４，１－６（１９７６） 

・・・・・・・ 

４．「スパイスの抗酸化性化合物―ローズマリーのジテルペンとその活性」香料、１４３，１１－２０（１９８４） 

・・・・・・ 

８．「天然抗酸化性物質―香辛料を起源として」日本農芸化学会誌、６２，１７０－１７３ （１９８７） 

・・・・・・ 

２３．「植物起源の抗酸化性物質」 蛋白質 核酸 酵素、３８，１７６６－１７７７（１９９３） 

・・・・・・ 

３０．“Phenolic antioxidants from herbs and spices”  BioFactors, 13, 141-146 (2000) 

など３２編 

 

報告書 

・ 「香辛料に含まれる抗菌性化合物の単離と化学構造の解析」、浦上財団研究報告書、１，９－１６（１９８９） 

・ 「香辛料」、昭和６３年度健康情報調査報告書（厚生省）、３６４－３９１ （１９８９） 

・ 「香辛料成分の構造特性と食品劣化抑制機能に関する研究」、食に関する助成研究調査報告書 

（すかいらーく）、４、５３－５８、１９９１） 

・ 平成８年度～１０年度科学研究費補助金（基盤研究（Ｂ）研究代表者）研究成果報告書（１９９９） 

・ 平成１６年度～１７年度科学研究費補助金（基盤研究（Ｂ）研究代表者）研究成果報告書（２００６） 

・ その他 科研費報告書および生研機構報告書 数件 

国際会議における学術講演、海外での講義･講演 

２００２年（第２２３回アメリカ化学会、フロリダ）招待講演 

２００３年（ドイツ、ハンブルグ大学） 

２００４年（ルイ・パスツール大学、ストラスブール）などその他を含め約１０数回程度 
その他、国際会議への参加 

２００３年（第１回国際ポリフェノール学会、ヴィシー、フランス）で発表 

第２０回国際家政学会（２００４年、京都） 運営・実行委員として参加 
国内での学会、学術講演会等での講演 

日本農芸化学会等でシンポジウム（機能性食品、抗酸化機能）において招待講演多数 
海外からの研究者の招聘等 

共同研究者としてマレーシア大学 H.J.Nordin 教授（数回）、フィリピン大学 Padolina 教授（数回）、Okanpo 博士,

T.Martin 博士（博士研究員）らを受け入れた 
学会その他学術活動等 

日本農芸化学会（評議員）、日本栄養・食糧学会（評議員、編集委員）、日本調理学会（副会長、編集委員）など

を務め、その他の内外の学会の正会員として、また国際会議、国際シンポジウムの開催実行委員、シンポジス

トとして参加した。 
文部科学省関係補助金の採択 

昭和５２－５３年度科学研究費（Ｂ項、研究代表者）受託 

平成８年度～１０年度科学研究費補助金（基盤研究（Ｂ）研究代表者）受託 

平成１６年度～１７年度科学研究費補助金（基盤研究（Ｂ）研究代表者）受託 
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その他研究代表者として数件受託 

他省庁・民間団体等からの補助金の採択 

平成９－１３年度農水省生研機構補助金 

昭和６１年度浦上食品・食文化振興財団補助金 

平成２年度（財）すかいらーくフードサイエンス研究所補助金などを受託 
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